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Weihnachtsfeier für 
Kinder und Familien

24.12.2021
14:00 bis 17:00 Uhr

Pfarrkirche Gnas

Geschichten, Lieder…
eine feierliche Einstimmung auf 

den Heiligen Abend!







Am 25. Oktober fand die diesjährige Generalversammlung beim
Buschenschank Hirschmann in Wörth statt. 

Es wurde auf die vergangenen zwei Landjugend-Jahre, insbesondere
auf das gelungene Heibollm Fest 2021 zurückgeblickt und der

Vorstand neu gewählt.

Aus dem Vorstand verabschiedet wurden Fruhwirth Jasmin, Niederl
Elke und Rauch Elisa, denen ein herzlicher Dank gilt. Der neu

gewählte Vorstand besteht aus 19 Mitgliedern, unter denen sich viele
neue Gesichter befinden. 

Nach dem offiziellen Teil erfolgte der gemütliche bei leckerer Jause
und einer tollen Stimmung. Als krönenden Abschluss besuchten wir

das Fest in Oberdorf.

GENERALVERSAMMLUNGGENERALVERSAMMLUNG

Willst du Teil unserer Landjugend-
Familie werden? Kontaktiere

unseren Obmann Thomas Gutmann
(0664/16 55 104) oder unsere

Leiterin
Anna Griesbacher (0664/45 77 845)!

Willst du Teil unserer
Landjugend-Familie werden?

Kontaktiere unseren Obmann
Thomas Gutmann (0664/16 55 104) 

oder unsere Leiterin
Anna Griesbacher (0664/45 77 845)!



AKTIVITÄTENAKTIVITÄTEN

03. Oktober: Erntedank
„Der Körper braucht's, der Bauer 

hat's." Unter diesem Motto fand auch 
heuer die Erntedank-Aktion statt. In 

diesem Jahr stand der Steirische Apfel 
im Mittelpunkt. Nach dem 

Gottesdienst wurde die Prasserei in 
Kirchberg besucht.

23. Oktober: Ausflug
Als Belohnung für das gelungene Fest

stand ein aktionreicher Nachmittag
am Programm. Zuerst wurde der

Klettergarten in Riegersburg besucht,
wobei das Teambuilding im Fokus

stand. Danach ging es zum
Landgasthaus Kainz, wo lecker

gespeist und Wein verkostet wurde.

07. November: Korb flechten
Ein produktiver Sonntagvormittag fand in
Unterlamm statt. Ob Brot-, Einkaufs- oder
Katzenkörbchen... verschiedenste Modelle

wurden selbst per Hand gefertigt.





Fotos: Anna Kranz
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Kerstin Gier

Vergiss mein Nicht – was man bei 
Licht nicht sehen kann
Fischer | € 20,60

Was wäre, wenn sich herausstellte, dass unsere Märchen, Mythen und Sagen auf wahren 
Begebenheiten beruhten und all die übersinnlichen Wesen, die wir aus Geschichten als Feen, 
Geister, Götter, Engel oder Fabeltiere kennen, wirklich existierten? Was, wenn wir umgeben 
wären von Magie? Und was, wenn du selbst ein Teil davon wärst? Würdest du an deinem 
Verstand zweifeln?

Die Trilogie beginnt.

Stephen & Lucy Hawking

Das Universum – Was unsere Welt 
zusammenhält
cbj | € 20,60

Wie ist unser Universum entstanden? Und wie unser Planet Erde? Gibt es da draußen in fernen 
Galaxien Lebewesen? Sind Zeitreisen möglich? Und wie wird das Leben auf unserem Planeten 
in der Zukunft aussehen?
Nie waren diese Themen von größerer Brisanz als heute. Mit zahlreichen faszinierenden 
Farbfotos, Schaubildern und Info-Kästen ist dies ein großartiges Kompendium, das von der 
ersten bis zur letzten Seite fesselt.

Tobias Steinfeld

Kein Plan
Thienemann | € 13,40

Abi, Lehre, Start-up – Zukunft geht klar! Für die meisten jedenfalls, die auch gleich ein paar nette 
Ideen für Alberts Zukunft anzubieten haben. Sein Vater rät zum Studium, seine Freundin will, dass 
er Maurer wird, das gibt Muskeln! Nur Albert selbst hat keinen Plan, was er nach der Schule machen 
soll. Seine Verzwei� ung führt ihn in ein verrücktes Abenteuer, das mit einer Rudermaschine 
beginnt, ihn auf einen Schäferhof führt und mit Freunden fürs Leben endet. Und dazwischen? 
Schräge Außenseiter, ein Drohbrief, Wölfe, ein Kuss und jede Menge Schafe.

Koos Meinderts

Lang soll sie leben
Jungbrunnen | € 14,95

Eva und ihre Freundin Sanne beschäftigt alles, was im Leben junger Mädchen
so vorkommt: Schule, Eltern, Jungs und Liebe. Auf dem Schulweg sieht Eva eines Tages
eine alte Frau, die auf den Gleisen steht, als ein Zug kommt. Ohne nachzudenken
läuft sie los und rettet der Frau das Leben. Eva wird als Heldin gefeiert, Sanne 
organisiert sogar eine Ehrung im Rathaus.

Hauptplatz 18, 8342 Gnas, Tel. & Fax 03151 / 87 16
0664 / 12 70 635, christina.domittner@gmail.com

Inh. Christina Domittner
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Zeiten:
Zubereitung: ~30 minRuhen: 60 min

Backen: ~10 min

70 g Butter
30 g Staubzucker
1 Eidotter
100 g glattes Mehl

100 g Himbeermarmelade
250 g Schnittnougat

Zutaten
~ 30 Pralinenförmchen
Rührschüssel
Waage
Frischhaltefolie
Backblech
Löffel
Spritzsack mit Sterntülle
Mixer

Utensilien

Mürbteig herstellen: Butter, Staubzucker und Eidotter in die
Rührschüssel geben. Nach und nach das Mehl hinzufügen und zu

einem glatten Teig kneten.

1.

Himbeerschüsserl

Zubereitung

Rezepte zum
Nachbacken
Stefanie und Martina Kohlmaier



1 h

2. Den Teig in der Schüssel lassen, mit Frischhaltefolie zudecken
und für eine Stunde in den Kühlschrank stellen.

3. Danach den Teig in die Pralinenförmchen drücken und auf das
Backblech geben.

4. Die Schüsserln bei 160° C Heißluft goldgelb backen.

5. Nach dem Backen die Kekse aus den Förmchen nehmen und
etwas auskühlen lassen.

6. Die Schüsserln mit
Himbeermarmelade gut füllen.

7. Das Nougat mit dem Mixer gut aufschlagen, sodass es recht
flüssig wird.  Das Nougat nun in den Spritzsack geben und mit der

Sterntülle Kreise rund um die Marmelade ziehen. Genießen.



ZITRONENETTIS
Mürbteig

375 g glattes Mehl
1 KL Backpulver
110 g Staubzucker
1 EL Zitronensaft

1 Ei
100 g geriebene Mandeln

200 g weiche Butter

Füllung
120 g Marillenmarmelade

2 EL Zitronensaft

Glasur
200 g Staubzucker
5 EL Zitronensaft
25 g Pistazien

Utensilien
Waage
Schüssel
Backblech
Backpapier

Frischhaltefolie
Löffel

Backen:
Ober- und Unterhitze

200 Grad
ca. 9 Minuten



ZUBEREITUNG
1) Mehl mit Backpulver vermischen. Die restlichen Zutaten nach
und nach dazugeben und mit der Hand zu einem Teig verkneten.

2) Den Teig zu einer ca. 5 cm dicken
Rolle formen, in Frischhaltefolie

wickeln und 2 Stunden kalt stellen.

3) Die Teigrolle in 5 mm dicke Scheiben
schneiden und auf ein mit Backpapier

ausgelegtes Backblech geben und backen.

4) Für die Füllung Marmelade und
Zitronensaft verrühren und die Kekse

damit zusammemnsetzen.

5) Für die Glasur Staubzucker mit
Zitronensaft verrühren. Die Kekse in
der Glasur tunken und mit Pistazien

bestreuen.

GUTES GELINGEN!!






