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Anfragen an



Dein Hochzeitsangebot
Ihr traut euch! Herzlichen Glückwunsch! Wir freuen uns
sehr, dass ihr überlegt, eure Hochzeitsfeier bei uns im
lässigen RAINERS21 zu veranstalten. Damit ihr euch ein
erstes Bild machen könnt, haben wir euch ein
unverbindliches Angebot geschnürt – ganz easy, ganz
entspannt – so wie wir halt sind.

Location Love

RAUM 21.01-21.03

Preis auf Anfrage
Raummiete mit Kinobestuhlung
Max. 150 Gäste 
inkl. Platz für freie Trauung 



EVERYTHING YOU NEED...
and a little bit more

Gedeck & Tischdeko
Kerzen, Stil & Atmosphäre

Raum VENTUNO in voller Bestuhlung
Buchbar ab 90 Personen

Welcome Aperitif
mit Prosecco & Mineralwasser

Fingerfood-Vorspeisenvariation
Buffet oder Menü

Definieren wir gerne mit euch! 
Auf der nächsten Seite findest du Beispiele.

Teller, Besteck und Kühlung von uns
für eure gelieferte Hochzeitstorte

Getränkepauschale 6 Stunden
Wein, Bier, alkoholfreie Getränke, Spirits*

Mitternachtssnack
damit die Party nicht aufhört

Wedding Package



Vorspeisen
Salatbuffet

Vitello Tonnato
Torpedo Garnelen | süßem Chili

Apfel-Rote Rüben Salat | Ziegenkäsebällchen
Roastbeef auf Vogerlsalat | Trüffel-Mayo

Krabbencocktail im Glas | Mango-Chili Dressing

Suppen
Vegetarische Hochzeitssuppe

oder
Rindsuppe

mit Frittaten, Leberknödel, Festnudeln oder Topfennockerl
oder

Klare Hühnersuppe
Zwei Suppen sind für das Buffet wählbar

Hauptspeisen
Kalbsgulasch | Nockerl

Steinpilz Ravioli
Rinderrostbraten

Schweinsbraten | Serviettenknödel | Sauerkraut
Klassisches Wiener Schnitzel | Petersilienerdäpfel

Maishendlbrust | Baby-Bratkartoffeln | Pfeffersauce
Mediterrane Dorade im Ganzen gebraten | Oliven | Tomaten | Kräuter

Lachsfilet im Blätterteig | Spinat | Kräuterrahm

Dessert
Käseplatte

Schokomousse
Weiße Schokomousse | Ribiselspiegel

Cappuccino Panna Cotta mit Keksboden | Schokosauce
Cheesecake mit "salted-caramel"

Kaiserschmarrn | Zwetschkenröster

Stay happy Buffet
WEDDING21



Amuse-Bouche
Mini-Tatar vom Rinderfilet mit Wachtelei auf knusprigem Brioche

Räucherlachs | Oberskren
Ziegenkäse-Praline | Rote-Bete-Carpaccio | Honig-Thymian Glasur

Suppe
Vegetarische Hochzeitssuppe

oder
Erbsenschaumsuppe | Garnelen-Zitronengrasspieß

oder
Rindsuppe

mit Frittaten, Leberknödel, Festnudeln oder Topfennockerl

Fisch
Störfilet | Steckrüben-Püree | Bacon-Chips

Lachsfilet | Zitronenbutter | Spargel | Kartoffelgratin
Gebratenes Zanderfilet | Safran-Risotto | Zuckerschoten

Hauptspeisen
Roastbeef | Speck-Kartoffelrolle | Gemüse

Rosa Hirschrücken | Apfel-Rotkraut | Schupfnudeln
Rosa Entenbrust | Gemüse aus dem Wok | Duftreis

Gefüllte Hühnerbrust | Madeirajus | Kartoffelflan | Broccoli
Klassisches Wiener Schnitzel | Petersilienerdäpfel

Vegetarisch
Gebackenes Gemüse oder Käse

Gemüselaibchen
Risotto Dolce Latte | Walnüsse | Radicchio

Dessert
Pistazien Creme Brülee

Eismarillenknödel
Klassisches Tiramisu

Weiße Schokomousse | Erdbeeren
Panna Cotta | Himbeersauce | Topfen

Stay happy Menü
WEDDING21



Location



Stay easy & stay over

Warum nach der Party nach Hause fahren, wenn das Bett nur ein paar
Schritte entfernt ist? 

Bei uns könnt ihr und eure Gäste direkt vor Ort übernachten. 
Das heißt: entspannt ankommen, ausgelassen feiern und danach bequem
ins Bett fallen. 

Die stylishen und smarten Zimmer bieten den idealen Rückzugsort nach
einer langen Nacht voller Emotion, Tanz und Glücksmomenten. Wir
reservieren für eure Hochzeitsgesellschaft nach Verfügbarkeit gerne ein
Zimmerkontingent zu attraktiven Konditionen. 

Rooms



GETRÄNKE
Die Getränkepauschale beinhaltet nachfolgende Getränke für 6 Stunden:

Alkoholfreie Getränke
Rainers Bianco - Weißwein

Grüner Veltliner 2024, Huditsch, St. Margarethen
Rainers Rosso - Rotwein

Blaufränkisch 2023, Prickler, Lutzmannsburg
Rainers Hausbier vom Fass

Schwechater Zwickl vom Fass

SPIRITS
Schnapsauswahl mit 3 Sorten:

Marillenschnaps
Himbeerschnaps

Williamsbirnenschnaps

Ihr möchtet gerne eine Gin-Bar oder gemischte Spirits?
Gibt einfach Bescheid ;-)

KIDS WELCOME
Für Kinder zwischen 6 und 14 Jahre wird gerne gemeinsam 

ein Menü  inkl. alkoholfreier Getränke definiert.

PERSONALZUSCHLAG
In unseren Preisen für Buffet und Menüs ist die Beteuung durch unsere

erfahrenen Mitarbeiter bis 00:59 Uhr inkludiert.
Ab 01:00 Uhr wird pro eingesetzten Mitarbeiter 

ein Zuschlag berechnet. 

KONTAKT
Gerne stimmen wir das Angebot auf eure Wünsche ab! 

Per E-Mail unter convention@rainer-hotels.at oder 
telefonisch unter +43 1 60580 543.

Special notes


