Fur alle die
noch mehr Erleben mochten

Bieten wir das Americanische Grill & BBQ
Seminar an.

Bei diesem Seminar wird nicht nur mit
groBBen Fleischstiucken gearbeitet, sondern
auch mit dem berUhmten 3x3x3 Steak.
American Grill und BBQ ist ein weit
gefachertes Thema und hat einen lange
Liste an Grill & BBQ Spezialitaten. Deshalb
bieten wir Ihnen bei unserem Seminar
einen Uberblick in mehrere Seiten des
American Grill & BBQ.

American Seminar wird ein groB3er
Bestandteil Rindfleisch einnehmen,
dies ist auch unter Profigrillmeistern
eine
Konigsdisziplin.

Degustation von Grillspeisen, Seminar,
Getranke, Urkunde, Seminarunterlagen,
Energiequellen, Fleischauswalhl, richtiges
Wurzen, Grillen von GroBstucken, Reini-

gung, Grillmethoden, Zubehor,
Grillmenuverkostung, BBQ und
Rauchermethoden, Seminardauer
ca. 5 Stunden.

lhre Investition fir American Grill & BBQ
169 €uro pro Person.
Sie sollten fur dieses Seminar zumindest ein
Einsteiger Seminar besucht haben.

Allgemeine Informationen

Wir bieten Ihnen auf Wunsch auch ein
MaBgeschneidertes
Grill & BBQ
Seminar. Hierbei beraten Sie sich mit
unserem Grillmeister, welche
Menufolge fur Sie geeignet ist, von der
Vorspeise bis zum Dessert, konnen Sie
alles aus dem Girill zaubern.
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Grill und BBQ als Kulturgut 4 Jahreszeiten Grillen

Heutzutage ist Grillen nicht mehr nur das
Gar-machen von Fleisch und Gemuse, es
ist auch Kultur. In jeden Garten duftet und

raucht es nach herrlich Gegrillten. Doch

nicht bei jedem gelingt es so wie ge-
wUnscht. Deshalb bieten wir das Einsteiger Im Frihling darf es bunt und frohlich sein,
Grillseminar an wo Sie sich Tipps und Tricks im Sommer soll es leicht und fettarm sein,
fUr zu Hause, oder Gesprache mit dem im Herbst kann es deftig und Wild sein,
Nachbarn und Freunden holen kénnen. im Winter wird es wirzig und warm sein.

FUr jeden der nicht nurim Sommer grillt
haben wir das 4 Jahreszeiten grillen.
Hier bieten wir zu jeder Jahreszeit
das richtige Grillseminar.

Einsteiger Basis— Grillseminar 4 Jahreszeiten Grillseminar
Es erwartet Sie: Es erwartet Sie:
Degustation von Grillspeisen, Seminar, Degustation von Grillspeisen, Seminar,
Gefrénke, Urkunde, Seminarunterlagen, Getranke, Urkunde, Seminarunterlagen,
Energiequellen, Fleischauswahl, richtiges Energiequellen, Fleischauswahl, richtiges
WUrzen, Grillen von GroBstUcken, WUrzen, Grillen von GroBstucken,
Reinigung, Grillmethoden, Zubehér, Reinigung, Grilmethoden, Zubehdr,
GrilmenUverkostung, BBQ und GrilmenUverkostung, BBQ und
Rauchermethoden, Seminardauer Ruchermethoden, Seminardauer
ca. 5 Stunden. ca. 5 Stunden.
lhre Investition fUr ein Stick Lebenskultur im lhre Investition fUr eines der 4 Jahreszeiten

Einsteiger Grill- Seminar 99 €uro pro Person. Grillseminare 139 €uro pro Person
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