I'm Innbed er ich

I'M INN

fiir die Teilnehmer*innen der Goldenen Honigwabe

Austrian and smart — so prasentiert sich das I’m Inn Wieselburg
vis a vis der Messe Wieselburg. Lass dich in unserem Hotel
von einem entspannten Mix aus lokalem Style und sinnvoller
Reduktion begeistern.

Keynote-Speakerin:
Wirkung und Herstellung von Oxymelprodukten
15.11.2024, 18:00 Uhr, Messe Wieselburg

inkl. Frihstiick im Hotel

Gennusvolles
Serviert vom Brauhaus Wieselburg

ErmaBigter Eintritt fiir die
am 16.11.2024




Geraucherter Honig-Lachs mit
Honig-Dill-Senf-Dressing an Feldsalat
und Walnuissen

oder

Gebratene Rote-Bete-Scheibe mit Honig-
Balsamico-Dressing (vegetarisch)

Geschmorrte Rindsroulade gefiillt mit
Honig-Zwiebelfillung dazu servieren wir
Erdapfelknédel und Honig-Rotkraut

oder

Gebackene Auberginenrollchen gefiillt mit
Honig glaciertem Gemuise mit Quinoa und
Kichererbsen serviert (vegetarisch)

Direkt im Hotel I’'m Inn Wieselburg:
T: 07416 547 07

Kurbissuppe mit einem Hauch
von Honig und gerdsteten
Kurbiskernen (vegetarisch)

Honig Panna Cotta mit
karamellisierten Birnen und
einem Hauch Zimt

oder

Honig-Erdnussbutter-Eis mit
karamellisierten Birnen und
gerosteten Mandeln (vegetarisch)

E: willkommen®@im-inn-wieselburg.at

Buchungscode fiir die Homepage:

31.08.2024

€110 '

onim Doppe\z'\mmer
inkl. Fruhsmckl ‘
merzusch\ag.

p\'o Pers

ginzelzim

€28,




