
 
 
 

SALATBUFFET 
Bedienen Sie sich nach Herzenswunsch von unserem umfangreichen Salatbuffet. 

Mit gesunder Rohkost, fein marinierten Salaten, knackigen Blattsalaten, 
hausgemachten Marinaden und Dressings sowie heimischen Essigen und Ölen 

der Ölmühle Fandler aus Pöllau. 
 

Salatteller vom Buffet 
€6,90 

(A, C, D, F, G, H, L, M, O) 
 

SUPPEN 
Klassische Rindsuppe 

hausgemachte Frittaten | Grießnockerl | Leberknödel 
€5,10 

(A, C, G, L, M) 
 

Knoblauchcremesuppe 
€5,90 
(G, L, O) 

 

Thermen-Suppentopf 
gekochtes Rindfleisch | Bio-Gemüse | Nudeln 

€6,90 
(A, C, G, L) 

 

QUELLBLICK KLASSIKER 
Steirischer Backhendlsalat 

knusprige Hühnerbruststreifen | saisonalen Blattsalaten 
cremiges Kernöldressing | geröstete Kürbiskerne 

€ 14,40 
(A, C, G, L, M, O) 

 

Aufpreis gemischter Salat € 2,50 
 

  



QUELLBLICK KLASSIKER 
 

Gebratener Schafkäse 
im Rohschinkenmantel auf Blattsalat 

geröstete Kürbiskerne | Kernölmarinade 
€ 13,80 
(G, L, M, O)  

 

Aufpreis gemischter Salat € 2,50 
 

Quellen-Burger 
feines gebratenes Rinderfaschiertes | knuspriger Bauchspeck 

Bio-Briochebrötchen | Dijonsenf-Sauerrahmsauce| Emmentaler | Zwiebel 
Paprika-Tomaten-Salsa | knackiges Gemüse | Erdäpfelwedges 

€ 17,90 
(A, G, L, M, O) 

 

Pflanzlicher Quellen-Burger 
Beyond Meat Burger aus Erbsenprotein 

knuspriges Bio Vollkorn-Brötchen | Avocadocreme 
Paprika-Tomaten-Salsa | Zwiebel | knackiges Gemüse 

herzhafte Erdäpfelwedges 
€ 17,90 
(A, L, M, O) 

 

QUELLBLICK BOWLS 
Gemüse-Cashew (vegan & glutenfrei) 

Bio-Quinoa | mediterranes Röstgemüse | Salatherz 
Kräuter-Lavendel Pesto | geröstete Cashew-Kerne | Granatapfelkerne 

€ 12,10 
 

mit gegrilltem geräuchertem Tofu 
€ 14,60 
( F, H, O, N) 

 

Steirerhuhn (glutenfrei) 
Bio-Quinoa | mediterranes Röstgemüse | Salatherz 

Kräuter-Lavendel Pesto | gegrillte Freilandhühnerbrust 
geröstete Sonnenblumenkerne  

€ 16,70 
( G, O) 

 

Lachs Teriyaki (ohne Teriyaki Sauce glutenfrei) 
Bio-Quinoa | mediterranes Röstgemüse | Salatherz 

gebratenes Lachsfilet | Wasabi-Mayonnaise | Sesamkerne 
€18,40 

(A, F, G, N, O)  



HAUPTSPEISEN  
 

Steirisches Cordon Bleu 
Schweinefleisch gefüllt mit Rohschinken | Speck 
Zwiebel | Käse | in Kürbiskernpanade gebacken  

Petersilienerdäpfel | Preiselbeeren 
€ 16,90 
(A, C, G, L) 

 

Gebackenes Schnitzel „Wiener Art“ 
vom Schwein oder Huhn | Reis | Preiselbeeren 

€ 15,80 
(A, C, G, L) 

 

Gebratenes Forellenfilet 
Polentscheibe | Röstgemüse  

Kräuterbutter 
€ 19,70 
(C, D, G, O) 

 
VEGETARISCH 

 
Gebratene Polentaschnitte  
Lavendel Ratatouille | Rucola 

€ 11,20 
Aufpreis Schafkäse vom Borkenstein 

€ 2,60 
(G, O) 

 

(A) 

 

mit Schafkäse vom Borckenstein (A,G,H) €  12,50 
 

 

 
 

 
 

  

 

Hausgemachte Quellennudeln 
Kräuterpesto | Cherry Tomaten 

€ 14,30 
(A, G,, O) 

 
 



 
 

DESSERT 
Hausgemachter Apfelstrudel  

nach Thermenart 
€ 6,40 

 

mit Vanillesauce 
€7,60 

(A, C, G, H) 
 

Hausgemachter Topfenstrudel 
nach Thermenart 

€ 6,60 
mit Vanillesauce 

€ 7,80 
(A, C, G, H) 

 

Hausgemachte Mehlspeisen 
€ 5,10 

(A, C, F, G, H, N, P) 
 

 
Unsere Mehlspeisen werden in der hauseigenen Patisserie hergestellt. 

Ein Blick in die Kuchenvitrine lohnt sich! 
 

WIR WÜNSCHEN IHNEN EINEN 
GUTEN APPETIT! 

 
ALLERGENE 

(A) glutenhaltiges Getreide,(B) Krebstiere 
(C) Eier, (D) Fisch(E) Erdnuss, (F) Soja 

(G) Milch oder Laktose 
(H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie 

(M) Senf, (N) Sesam 
(O) Sulfite, (P) Lupinen 

(R) Weichtiere 

  



UNSERE regionalen PARTNER:innen 
 

Rauers Ernte, Bierbaum 
Saisonales Gemüse 

Rauers Sprössling, Bierbaum 
Käferbohnen, Sprossen 

Hofmolkerei Thaller, Leitersdorf 
Milchprodukte 

Ölmühle Fandler, Pöllau 
Öle 

Familie Buchberger, Pöllau 
Wurst- und Selchwaren 

Familie Fuchs, Ebersdorf 
Äpfel, Birnen, Pfirsiche 

Familie Lang, Leitersdorf 
Erdbeeren, Dirndln 

Familie Handler, Wagerberg 
Apfelsaft 

Familie Pichler, Wagerberg 
Most, Traubensaft 

Biobäckerei Ringhofer, Pinkafeld 
Semmeln, Gebäck 

Familie Heschl, Sebersdorf 
Kräuter 

Familie Uitz, St. Magdalena 
Eier 

Familie Lechner, Großwilfersdorf 
Pilze, Bärlauch, Huhn 

Familie Wagner, Nestelbach 
Holundersaft Pfirsichnektar 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 



SPEISEN SAISONEMPFEHLUNG 
 

Steirisch-asiatisches Gemüse-Curry 
saisonales Gemüse | Edamame | Käferbohnen 

Kokos-Curry Sauce | Kürbiskernöl | Basmatireis 
€ 13,90 

 

mit gegrilltem geräuchertem Tofu 
€ 16,40 
(A,F,G,H;O) 

 
Gegrillte Hühnerbruststreifen 

mediterraner Nudelsalat | Chimichurri 
€ 16,90 

(A,C,F,M,L,O) 

 
Steirische Sommer-Bowl 

Schweinsfiletmedaillons | Blattsalat | Käferbohnen | Edamame  
Kürbiskerne | Kernöl-Vinaigrette  

€ 17,40 
(F,L,,M,O) 

 
Eisbecher „Apfel-Walnusstraum“ 

Vanille- | Walnusseis | Kürbischutney | karamelisierte Walnüsse | Apfelchip | 
Schlagobers | Kürbiskernöl 

€ 9,80 
(A,G,F,H,O) 

 

GETRÄNKEEMPFEHLUNG 
 

Steirischer Apfel-Hugo 
Quellenfrizzante | Apfelsaft | Soda | Holundersirup 

€ 6,60 
 

Apfel-Ginger Drink 
Ginger Ale | Apfelsaft | Ingwer | Soda 

€ 4,90 
 

Quellenlimonade Apfel-Kräuter Shrup 
prickelnd oder still 0,5l 

€ 4,90  


	ALLERGENE

