
쑼쑽쑾쑿쒀쒁 PrinzesskartoƯeln 蹱蹲蹳蹵蹴 
Eine feine, selbstgemachte Beilage für 4–5 Personen 뇤뇪뇫눓눔 

Zutaten: 

 4 vorwiegend 
festkochende oder 

mehlige KartoƯeln 쑼쑽쑾쑿쒀쒁  

 5 dag Butter 쨦쨧쨨쨩쨩쨪쨫쨬쨭  

 3 Eier 쒨  

 Salz  

 Muskatnuss  

 

 

 

Zubereitung: 
KartoƯeln schälen, in Stücke schneiden und in Salzwasser weich 
kochen. Abseihen und noch warm mit der Butter fein zerdrücken. 
Danach die Eier unterrühren und mit Salz und Muskatnuss 
abschmecken. 

Die Masse in einen Spritzsack füllen, kleine Tupfen auf ein 
Backblech spritzen und bei 160 °C ca. 20 Minuten goldbraun 

backen. 꽅꽆 

 

蓺蓻蓸蓹 Passt besonders gut zu: Saftfleisch, Rindsschnitzel oder 
Naturschnitzel. 


