" Prinzesskartoffeln

Eine feine, selbstgemachte Beilage fur 4-5 Personen =
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produkte vom bauernhof

. 4vorwiegend
festkochende oder

mehlige Kartoffeln ¢
. 5dagButter
. 3 Eier

. Salz

« Muskatnuss

Rezept auf unserer Homepage:

popp-bauernhof.at
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Zubereitung:

Kartoffeln schalen, in Stucke schneiden und in Salzwasser weich
kochen. Abseihen und noch warm mit der Butter fein zerdrucken.
Danach die Eier unterruhren und mit Salz und Muskatnuss
abschmecken.

Die Masse in einen Spritzsack fullen, kleine Tupfen auf ein
Backblech spritzen und bei 160 °C ca. 20 Minuten goldbraun

backen. €

I | Passt besonders gut zu: Saftfleisch, Rindsschnitzel oder
Naturschnitzel.



