
. . . S U P P E N

. . . V O R S P E I S E N

Klare Rindsuppe						 € 4,20 
mit hausgemachten Leberknödel A, G, C

Klare Rindsuppe 						 € 4,00
mit Dinkelfrittaten A, G, C 

Tomatencremesuppe 					 € 4,50 
mit Garnelenspieß A, G, D € 5,80

kl. € 9,00 gr. € 12,80 

kl. € 8,00 gr. € 11,50

kl. € 9,80 gr. € 13,90

Buchweizenblinis auf Sesamjoghurt 
und zartgeräuchertem Forellenfilet A, G, C, N, D

Geb. Buchweizen-Schafkäsebällchen 
auf knackigen Salaten und Kernölcreme A, G, C 

Lauwarm mariniertes Schulterscherzel auf 
Käferbohnensalat, Kernöl & Balsamicocreme G, A, O

. . . H A U P T S P E I S E N
Wiener Schnitzel vom Schweinsrücken 		 € 11,00
in Butterschmalz gebacken, dazu Butterreis A, G, C 

Gegrilltes Schweinsrückensteak 			 € 12,80
mit würziger Kräuterbutter, Rosmarinkartoffel 
und Zucchinigemüse G

Ital. Cordon Bleu (Schwein) 				 € 14,00
gefüllt mit Tomaten, Basilikum, Mozzarella, 
dazu Petersilienkartoffel  A, G, C 

Rosa gebratene Schweinsmedaillons 		 € 14,90
an cremiger Kräuterseitlingsauce, Dinkelspätzle 
und Rübengemüse A, G, C 

Gegrillte Hühnerbrust mit Kräuterbutter,   		 € 13,90
resch gebratenen Kartoffeln und Gemüse A, G, C 

Rosa gebratene Beiriedschnitte 			 € 15,80
„Wiener Art“ in Zwiebelsauce, dazu Wurzelgemüse 
und gebratene Kartoffelscheiben A, G, C, O

Gekochter Tafelspitz   					 € 14,80
mit Apfelkren, Röstkartoffel und Blattspinat A, G

Quinoastrudel € 09,00
mit frischem Gartengemüse und Sauerrahmcreme A, G, C

Buchweizenpalatschinken 				 € 09,90
mit Schafkäse überbacken und gefüllt 
mit cremigem Rübengemüse A, G, C

Gegrilltes Fogoschfilet auf Süßkartoffelpüree,	 € 15,90
grünem Paprikaschaum und Sommergemüse A, G, D

. . . D E S S E R T S

Dinkelpalatschinken 			 € 6,90 
gefüllt mit Bio-Vanilleeis, 
garniert mit Saisonfrüchten A, G, C, O

Tiramisu im Glas O, G			 € 6,50
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Unsere Speisen werden mit Bio-Zutaten zubereitet, Ausnahmen 

sind unterstrichen. Wir sind für unser Bio-Angebot zertifi-
ziert durch BIOS: AT-BIO-401. Nach Möglichkeit/Verfügbar-

keit beziehen wir Lebensmittel von regionalen Produzenten. Da 

unsere Speisen immer frisch für Sie zubereitet werden, kann es 

unter Umständen zu einer kurzen Wartezeit kommen. 

Für Süße

Tipp

Diese Gerichte kochen wir sonntags von 11 bis 13:30 Uhr.


