MENUPLAN
01.12.-12.12.2025

Mont Klare Suppe mit Einlage AC,G,L
ontag T . - - FPT
01.12.2025 Wikinger EII’I'[OPf mit Kartoffeln AG,L
Menusalat
_ Brokkolicremesuppe AG,L
Dienstag Past it Ratatouili Pest \F
02.12.2025 asta mi a"a oulll Pesto AC,G,L
Menusalat
_ Backerbsensuppe AC,G,L
Mittwoch Kartoffel T v
03.12.2025 artofeigratin ACG.L
Menusalat
Muschelsuppe AC,G,L
Donnerstag = a Huh it Rei
04.12.2025 aprika Huhn mit Reis AC,GLM
Menusalat
Suppentopf AC,G,L
Freitag M I‘? P dpl @
05.12.2025 onnnuadein AC,G
Apfelmul3
Montag : . :
08.12.2025 Maria Empfangins / Feiertag
) Gemusecremesuppe AG,L
Dienstag Pasta P d \P
09.12.2025 asia Qma oro ACG,L
Menusalat
Mittwoch Sternderlsuppe AC,G,L
ittwoc - - -
10,12 2025 Grillkotelette mit Erbsenreis ) |acet
Menusalat
Kurbiscremesuppe mit Gebéack AC,G,L
Donnerstag Toof flauf @
11.12.2025 opfenautiau ACG
mit Kompott
Eret Nudelsuppe AC,G,L
reita : - - -
12.12 2825 Welsfilet in Sesammantel mit Petersilkartoffeln A.C,G,.LD
Menusalat =D
*Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestelite _
Er_zeuwsse_ als Zutat im Endprodukt enthalten sind. . A |Glutenhaltiges Getreide | H |Niisse/Schalenfriichte
*Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen B |Krebstiere | |sellerie
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariiber b W lsent
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertréglichkeiten D Trisch N TSesam
aus|dsen kénnen. ;
*“Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekenn- E Em_lnuss 8 i“”_'te
zeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions- o) upinen
prozessin der Kiiche verwendet werden. € L e e ER(EIG e
Allergene Kuchen AG,C
Nachspeise Stritzel A,C,G
Joghurt G




