c e ﬁéumhnm_

Institut

o B \ )
< .-
= ,. o) £ Léandliches 4
g £ Fortbildungs
&

Osterbackkurs

Eigenes Gebdck fiir die Osterjause - siif} & pikant

Gemeinsam backen, lachen und geniellen: In diesem
liebevoll gestalteten Mutter/Kind - Backkurs dreht sich
alles um selbst gemachtes Ostergeback.

Unter Anleitung von Seminarbauerin Josefine Eder
entstehen mit viel Freude und Kreativitat siiBe Hasen,
flaumige Z6pfe und pikante Weckerln — perfekt fiir die
Osterjause.

Der Kurs bietet nicht nur praktische Backtipps und
einfache Rezepte, sondern vor allem wertvolle
gemeinsame Zeit in entspannter Atmosphare.

Kinder (ab 6 Jahren) dirfen mithelfen, formen und
verzieren — und erleben, wie aus guten Zutaten etwas
Kostliches entsteht.

Ein Kurs fiir kleine und grofte Backer:innen, die Ostern mit
selbst gemachtem Geback feiern mdchten.

Mitzubringen: Geschirrtiicher, Schiirze, groBe Dose

c: Achim Iris Jaritz

Veranstaltungstermin:
Montag 23. Mérz | 15:00 - 18:00 Uhr

Veranstaltungsort:
MMS Kotschach Mauthen, Schulkiiche

Teilnahmebeitrag:
€ 9,- pro Familie, inklusive Lebensmittel und

Teilnehmerunterlage
gesunde v

gemeinde

unterstiitzt durch die Gesunde Gemeinde
Kotschach Mauthen

begrenzte Teilnehmer*innenzahl

Trainerin:
SB Josefine Eder

Veranstalter:
LK Kérnten, Aultenstelle Hermagor

SEMINAR
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In Kooperation mit:
LFI Karnten

Anmeldung: bis Fr. 20. Marz

BR Barbara Warmuth Tel.Nr.: 0676 4295055
BR Julia Unterluggauer Tel.Nr.: 0650 7901255
BR Gunda Zojer Tel.Nr.: 0664 8143096

Landwirtschaftskammer
Karnten




