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STYRIAN STYLE TAPAS
Jhink olobal— eat locall

-Herzhafte Fischsuppe vom Edelfisch

EUR 6,50

-Waldviertler Truffelkdse mit hausgemachten Feigensenf, TriiffelhonigEUR 7,80

-Ziegenkaise steirisch — siifs, gratiniert auf Weifdbrot
-6 Monate gereifter Rohschinken und Balsamicozwieberl
-Rosa gebratenes Roastbeef mit Vogerlsalat und Kernolmajo
-Ciruelas — 6 Datteln, im Speckmantel gebraten
- Carpaccio von der Rote Beete, Triiffelmajo und Kiirbisballchen
- Gebackene Oliven mit Frischkase gefiillt und Tomatensalsa
- Bioschafkase vom Gutshof Borckenstein im Speckmantel
auf buntem Blattsalat
- Steirischer Caesar Salat mit Hendlstreifen und Kernol

- Hausgemachte Teigtasche gefiillt mit Spinat und Frischkise

in brauner Butter und Parmesan geschwenkt

- Cremiges Risotto von der Pastinake und Parmesan
+2 Riesengarnelen EUR 4,50 +Biohendlstreifen EUR 3,00

- Rinderfilet (80g) mit Wedges und Grillgemiise
- Chorizio mit roten Zwiebeln in Zweigelt Reduktion

-,Pincho Gaucho“ — 1 Spiefschen vom zarten Schweinsfischerl

im Krautern marininiert, Paprikacoulis, schwarze Oliven, Chips
- Blunzengorst "1 mit Calmari fritti

-Gambas Al"Ajillo

EUR 8,00

EURG,0

EUR11,50

EUR7,00
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HAUPTGERICHTE
Jhink olobal— eat locall

- Rinderfilet vom Grill rosa gebraten mit Garnelen, Wedges, EUR 39,00

Grillgemiise & Truffeldip

- ,Mixed Tapas — Variation unserer Lieblingstapas serviert auf 3 Gange EUR 26,60
(Bitte keine Anderungen)
Rohschinken, gebackene Oliven, Camembert,
Schafkése im Speckmantel auf Blattsalaten,

knusprige Garnele auf Tagliatelle mit Parmesan, Schweinsmedaillon

- ,Borckensteins Grillteller mit Wedges und Grillgemiise EUR 18,80

(Schweinemedaillons mit Salbei, Hendl, Rinderfiletspitze, Garnele)

- »Pinchos tricolore” — 3 Spiefdchen (Schweinefilet in Krautern, EUR 19,80

Bio-Huhn und Garnele) auf cremigem Risotto

- Gebackene Streifen vom Bio-Hendl auf Blattsalaten, Knusperntisse EUR 14,80
- Hausgemachte Teigtaschen gefuillt mit Spinat und Frischkase EUR 15,80

in brauner Butter und Parmesan geschwenkt

-Tagliatelle in mediteranen Tomatenkriautern mit Garnelen,

Parmesan und Blumauer Kirschtomaten EUR 18,50
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SUSSE TAPAS
— (it dlen Cctiar 1V lagen,—

-Hausgemachte Apfeltarte mit Vanilleeis

- Créme Bralée mit Himbeeren

- Zitronensorbet mit Aperol und Prosecco und Friichten

- Schokoladensoufflé mit fliissigem Kern, Vanilleeis,

Schlagobers und Friichten

ALLERGENINFORMATION: UNSERE GESCHULTEN MITARBEITER;INNEN INFORMIEREN SIE GERNE
UBER ALLERGENE ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN.




