
Schön, dass ihr zu uns gefunden habt. 
Wir heißen euch recht herzlich in der Bergschenke Schlögl willkommen.

Nach Oma Amalia und Andreas sen. haben  Andi und Petra seit 
Juli 2018 die Gastwirtschaft am Rothberg übernommen.

Wir hoffen, dass ihr ein paar gemütliche Stunden 
bei uns verbringen werdet. 

Die Wirtsleut‘

Unsere Öffnungszeiten:

DO, FR und SA ab 15:00 Uhr
Sonn- & Feiertags ab 09:00 Uhr

Griass eich,
am Rothberg

www.bergschenke-schloegl.at



Gebratene Ripperl     

unser Aushängeschild, 
mit Brot, Bratlfettn, Pfefferoni, 
Senf und Kren

Aufstrich Brot     

wahlweise mit Verhackert, Bratlfettn, 
Leberaufstrich, pikantem Grammel- 
aufstrich, Kürbiskernaufstrich 
oder Liptauer 

Warmes Brüstl     

im ganzen Stück serviert, mit Brot, 
Senf, Kren und Gemüsegarnitur

Warmes Geselchtes     

im ganzen Stück serviert, mit Brot, 
Senf, Kren und Gemüsegarnitur

„Rothberger“ 

Flammkuchen     

belegt mit Speckstreifen, Käse, 
roten Zwiebeln, und aufgestrichener 
Kräuter-Sauerrahm-Sauce

Kaspressknödelsuppe    

Rindssuppe mit hausgemachten 
Kaspressknödeln

Gulasch hausgemacht   

nach Oma’s Geheimrezept, 
mit einer Semmel

Würstel mit Saft     

Sacherwürstel in Gulaschsaft, 
mit einer Semmel

Käsekrainer     

mit Gebäck, Senf und Kren 
oder für Kinder nur mit Ketchup

Frankfurter     

mit Gebäck, Senf und Kren 
oder für Kinder nur mit Ketchup

Bauerntoast     

auf Schwarzbrot mit Geselchtem, 
Speck, Käse, roten Zwiebeln 
und Ei-Garnitur

Warme
Schmankerl

„Extrawürschtl“ kosten extra!  Aufpreis von € 0,50 pro Umbestellung. 
Über allergene Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie gerne mündlich!

biss‘l 
Hunger ?



Brettljausn     

fein aufgeschnittenes Geselchtes, 
Schweinsbraten, Käsewurst,  
Moasterbratl und Selchwürstel, 
mit Leberaufstrich und Verhackert, 
mit Käse, Kren und Gemüsegarnitur 
dazu Brot

Holzhacker-Jausn     

gleich wie unsere Brettljausn,  
jedoch in ganzen Stücken serviert, 
mit Brot

Moasterbratl-Teller     

fein aufgeschnitten, mit Butter, 
Kren und Gemüsegarnitur, mit Brot

Selchwürstel     

mit Verhackert, Kren und Gemüse-
garnitur, dazu Brot

Forellenfilet geräuchert    

vom Kulmer aus der Haslau, 
mit Kürbiskern-Butterbrot, 
Oberskren und Gemüsegarnitur

Belegtes Brot     

mit Butter, Geselchtem, Schweins-
bratn, Käse und Gemüsegarnitur

Moasterbratl Brot     

mit Butter, Kren und 
Gemüsegarnitur

Brüstl Brot     

mit Bratlfettn, Kren und 
Gemüsegarnitur

Schweinsbratn Brot     

mit Bratlfettn, Kren und 
Gemüsegarnitur

Käse Brot     

mit Butter, Schnittlauch und 
Gemüsegarnitur

Aufstrich-Teller     

mit Verhackert, Kürbiskernaufstrich, 
Liptauer und Grammelaufstrich, 
mit Gemüsegarnitur, dazu Brot

a‘ gscheite
Jaus‘n

„Extrawürschtl“ kosten extra!  Aufpreis von € 0,50 pro Umbestellung. 
Für kleinere Portionen gilt ein Preisabschlag von  €  0,80.

Belegtes



„Rothberger“ Salat     

Blattsalat mit Rindfleisch, 
Käferbohnen, Zwiebeln, Tomaten, 
Paprika, Gurken und Ei, dazu Brot

Fitness Salat-Teller     

Blattsalat mit Frischkäse, 
Käferbohnen, Zwiebeln, Tomaten, 
Paprika, Gurken und Ei, dazu Brot

Frischkäse mit Kernöl     
gewürfelt aufgeschnitten, dazu Brot

Saures Rindfleisch     

fein aufgeschnittenes Rindfleisch 
mit Käferbohnen, Zwiebeln, Ei 
und Gemüsegarnitur, dazu Brot

Wurstsalat     

fein geschnittene Extrawurst 
mit Käse, Zwiebeln, Ei und 
Gemüsegarnitur, dazu Brot

„Veggie“ Flammkuchen   

belegt mit Tomaten, Mozzarella, 
frischer Salatgarnitur und aufgestri-
chener Kräuter-Sauerrahm-Sauce 

Saure Eier     

mit Zwiebeln und Salatgarnitur

Käferbohnen Salat     4,90

mit Zwiebeln und Ei-Garnitur

Käse mal sauer    

fein geschnittener Gouda 
mit Käferbohnen, Zwiebeln  
und Gemüsegarnitur, dazu Brot

Käse-Palett‘n     

verschiedene Käsesorten mit Kürbis-
kernaufstrich und Frucht-Chutney, 
garniert mit Obst der Saison, Nüssen 
und Gemüse, dazu Brot 

Grüner Salat     

mit Essig und Kernöl

Alle Salate sind mit eigenem 
Kernöl und Essig abgemacht!

Saure
JAus‘n

„Extrawürschtl“ kosten extra!  Aufpreis von € 0,50 pro Umbestellung. 
Für kleinere Portionen gilt ein Preisabschlag von  €  0,80.

 
Vegetarisch

Käse Brot     

mit Butter, Schnittlauch und 
Gemüsegarnitur



Portion Aufstrich

Portion Käse

Portion Gemüse

Schüsserl Gemüse

Portion Kren

Portion Brot / Semmel

„Extrawürschtl“ kosten extra!  Aufpreis von € 0,50 pro Umbestellung. 
Über allergene Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie gerne mündlich!

Kinder-Brettljausn     

fein aufgeschnittenes Moasterbratl, 
mageres Geselchtes, Extrawurst und 
Käse, mit  Liptauer und Gemüse- 
garnitur, dazu Brot

Gemischtes Süsses    

von allem etwas, 
passend für die Tischmitte

Mini-Wurstsalat     

fein geschnittene Extrawurst mit 
Käse, Zwiebeln und Gemüsegarnitur, 
dazu Brot

Wurstbrot     

mit Butter und Gemüsegarnitur

Germstraube     

„Stanglkrapfen“ mit Staubzucker

„Biene Maja“     

Butterbrot mit Honig

Rahmstrauben    

auch als Weinstrauben bekannt

Buchtl     

gefüllt mit Marillenmarmelade

Von Mai bis September gibt es 
bei uns auch leckere Eisbecher.  
Fragt einfach nach der Eiskarte!

Für die
Kleinen

 
Süsses

Extras

Apfelschlang‘l     

mit Zimt und Staubzucker 
nach Oma‘s Rezept



Fleisch- und Selchwaren

Hofladen Wonisch in Reith 
Direktvermarkter Baumgartner aus Paldau 
Bauernladen Lammer aus Kirchberg 
Fleischhof Raabtal aus Berndorf 
Geflügel Titz aus Rohr

Fischspezialitäten

Kulmer Fisch aus der Haslau

Frischkäse und Topfen

Bauernhof Brandtner aus Unteraichen

Bauernbrot

Hofladen Wonisch in Reith

Käferbohnen

Familie Kummer aus Oberstorcha

Säfte

Apfelsaft & Holundersaft hausgemacht 
Obstbau Kienreich aus Mitterfladnitz 
Obstbau Schuster vom Lormanberg

Biere

Hermax Brau aus Markt Hartmannsdorf 
HiFA Bier aus Kirchberg 

Feste
Feiern

Die
„Loambudl“

Die Loambudl ist unsere traditionelle 
Kegelbahn im Freien. Sie können jeder-
zeit zum Kegeln kommen, aber auch für 

Ihre Feier die Loambudl reservieren.

Unsere regionalen Lieferanten

Backhendl & Schnitzel
… gibt’s nur auf Vorbestellung!

Unser Backhendl ist weit über die Ortsgrenzen hinaus bekannt. 
Gerne können auch Sie sich von diesem Genuss überzeugen. 

Bitte einfach zwei Tage vorher anrufen und vorbestellen.

Für Feiern und Veranstaltungen 
nehmen wir gerne Reservierungen auf, 

auch außerhalb unserer Öffnungszeiten 
möglich. Einfach nachfragen:

andi.schloegl@gmx.at

0664 / 37 36 171 

Schnäpse 

Hausgemacht - die Meisten 
Fam. Damm aus Markt Hartmannsdorf



Weissweine

Rotweine

Rose-weine´

„Deep Purple“ 
Cuvée aus Zweigelt & Rösler vom Weinhof Deutsch

Blauer Zweigelt 
Weingut Riegelnegg aus Gamlitz

„Schlanggl“ 
Leichter Rotwein-Cuvée vom Weingut Riegelnegg

Rothberger Cuvée 
Hauseigener Uhudler aus Isabella-Trauben

Rosé Zweigelt 
Weingut Riegelnegg aus Gamlitz

Fl. 0,75 l1⁄8 l

Sauvignon Blanc 
Weingut Riegelnegg aus Gamlitz

Gelber Muskateller 
Weinhof Deutsch aus Untergreith

Weißburgunder 
Weingut Frauwallner aus Straden

Morillion 
Weingut Riegelnegg aus Gamlitz

„Sommer-Welschriesling“, leicht 
Weingut Riegelnegg aus Gamlitz

Grauer Burgunder 
Weinhof Gwaltl aus Fehring

Sauvignon Blanc 
Weingut Hutter aus Reiting

Weißburgunder 
Weinhof Deutsch aus Untergreith

Fl. 0,75 l1⁄8 l

Fl. 0,75 l1⁄8 l


